

    
    

    


	Skip to content

	
		
            
                                    [image: Galbani]
                    
                  
            


            
                ☰ Menu
                	
                                [image: Facebook Icon]                                
	
                                [image: Instagram Icon]                                
	
                                [image: Youtube Icon]                                


                

                    
                        

                    

                    	Home
	Rezepte
	Produkte
	Aktuelles
	KÄSE-LIEBHABER
	Galbani Welt


                    
                    

                
                

            
        


	

	


	
	
		

			
				

					
											
						
							
								[image: ]
	[image: ]


							
								
									

								

						PIZZA & PASTA
Selber machen
Jetzt erfahren!

Neue Ideen und nützliche Tipps von Galbani auch auf Facebook
Folgt uns auf facebook!
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																								Galbani – Die Nr. 1 bei italienischem Käse 
							
							Inspirierende Rezepte

						
																		Neue, leckere Gerichte entdecken und wie echte Italiener kochen.

												Suchbegriff

Suche nachGericht
Vorspeise
Hauptspeise
Beilage
Dessert
für Zwischendurch


Spezialität
Antipasti
Salat
Pizza
Pasta & Aufläufe
Risotto
Tiramisu
Eis


Eigenschaften
Für Kinder
Festlich
Für Grillabend
Einfach
Anspruchsvoll
Wintertiramisu
Frühlingstiramisu
Fleisch und Wurstwaren
Fisch und Meeresfrüchte
Erdbeerrezept
Tiramisu ohne Ei
Für Vegetarier
mit Alkohol
ohne Alkohol
laktosefrei


Sortieren NachBewertung
Zubereitungszeit



						
						
															
									
									[image: ]
									Zitronen-Tiramisu
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									Apfel-Crumble Tiramisu
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									Lebkuchen-Kirsch Tiramisu

																	

							
						

																			Zu den Rezepten

															
				

								
				
																	
													
								
									

																					Produkte

																															Entdecken Sie unsere vielseitigen Käsesorten
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										Galbani Mozzarella 125g

										Die weiße Kugel, zart und milchig-frisch, ist die beliebteste Form des Mozzarella und als Zutat in vielen Salaten oder Antipasti nicht mehr wegzudenken.
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										Galbani Mascarpone 250g

										Galbani Mascarpone hat einen besonders sahnig-milden Geschmack und eine außergewöhnliche Cremigkeit.
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										Galbani Ricotta 250g

										Galbani Ricotta eignet sich ausgezeichnet für die typisch leichten und frischen Gerichte der italienischen Küche.
									

															

																						Zu den Produkten

													

									
				
								
				
																	
													
								
									
																					Käse-Liebhaber

																															Genuss-momente sind etwas Besonderes
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										Das echte italienische Tiramisu

										Tiramisu das bekannteste italienische Dessert
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										Feiern wie die Italiener

										Italienisches Bratapfel Tiramisu für den Herbst
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										Mit Kindern kochen

																			

															

							
							
															Käse-Liebhaber

													

									
				
								
				
																	
													
								
									
																					Galbani Welt

																															Qualität, Tradition und italienisches Lebensgefühl

																			

								

							

												

												
							
								
																			Italienische Tradition

																												Seit mehr als 130 Jahren steht die italienische Traditionsmarke Galbani mit ihrem breiten Käsesortiment für herausragende Qualität und hohe Käsekompetenz. 1882 von Egidio Galbani in Norditalien gegründet, entwickelte sich Galbani nicht nur zur präferierten Käsemarke der Italiener, sondern ist aktuell auch weltweit die Nummer 1 bei italienischem Käse wie Mozzarella, Mascarpone, Gorgonzola und Ricotta.

Qualität und Kundenzufriedenheit sind ein Anspruch, der für Galbani höchsten Stellenwert besitzt. Unsere Kunden und Verbraucher  können auf den authentischen Geschmack und die gleichbleibende Qualität unserer Produkte vertrauen. 
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					Beliebte Rezepte

											Pizza mit Kartoffeln und gekochtem Schinken
	Sfogliatelle Napoletane
	Bruschetta con mozzarella

				

				
					Produkte

						Galbani Mascarpone 250g
	Galbani Mozzarella 125g
	Galbani Ricotta 250g


				

				
					Käse-Liebhaber

						Was kann man mit Mascarpone noch machen
	Das echte italienische Tiramisu
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